Sashini f 7o40K

alle Sashimi & Tataki werden mit Salat

250. Salmon Sashimi °s s 1590
schreiben vom Lachs

251. Tuna Sashimi ® ssw 1790
schreiben vom Thunfisch

252. Luxury mix® s« 1790
gemischten Fisch und Avocado scheiben

253. Salmon tataki® ssw 1690
Leicht angegrillte Lachsscheiben

254. Tuna tatakic ssw« 1890
leicht angegrillte Thunfischscheiben. .
K
270. 275.° 4] @\gﬂﬂ““““'”””l'mrrit.r;.r.- .
. . 5
S1. -Veggie Mix 95 S6. - HQ Set 289 || I ‘ #"‘”&@
. 6 Avocado Maki 6 Tuna Maki o
H &(0/7\9 @&(6 5/0 éC M 6 Kappa Maki 6 Avocado Maki B
6 Kampyo Maki 8 Ebi 1.0 o
271.0 8 Lachs Crunchy Maki
260. HQ Sunami ° 45tk 69 oder 85tk 12,5 S2. -Set Maki 3 Salmon Maki
Avocado, Gurken, Surimi, obendrauf mit Lachs & Thunfisch -—ocliviakl . 109 2 Tuna Sashimi
6 Sake Maki
6 Maguro Maki
261. Queen Roll o« 4 Stk.69 oder 8 Stk. 12,9 6 Kappa Maki 276.0
Lachshaut, baby Spargel, Frischkése , obendrauf 272.° .
Flambierter achs, Lachstatar, Sesam S3. - Maki Mi S7. - HQ friend 369
-~ Viakl VX 129 6 Califonia Maki
6 Sake Maki . 6 Sake Maki
262. King Favourite °« 45tk 69 oder 85tk 129 6 Maguro Maki _ 8 Thunfisch 1.O
HahnchenspieRen,Gurken, Frischkése , obendrauf 6 Sake, Avocado, Crunchy Maki 8 Sake Avocado I.O
Thunfisch, Thunfisch Tatar, Sesam 273.p 2 Garnelen Nigiri %
2 Sake Nigiri Ay
S4. - Lachs Lover 159 g Tl
. . 6 Veggie Crunchy -+ HC A,
263. Baony Spec1al B 5% 4Stk.75 oder 8 Stk 13,5 8 Sake In.SI.d.e Out 277.0 vy ; "!i"#j#m AT i wﬂ\"t’:ﬁ. < T
Frittierte Ente, Avocado Frischkdse , obendrauf 2 Sake Nigjiri . 3 : } i l-l'.lrm||||u_u;m'l. 3 L ' .E'r
Flambierter Lachs, Avocado, Sesam, Unagi Sofe 8'Sake Crunchy Maki §8. - HQ Party 389 . - I8 -, g L
274.p 6 Salmon Maki ; ity =y
6 Ebi Maki ] il e T
S5.-Tuna Lover 16 Somk o Montag bis Sonntag : 11:30-23:00 Uhr
8 Tuna Inside Out 8 Chicken Tempura I.O e L & nt
2 Maguro Nigiri 2 Thunfisch Nigiri ' ey i

8 Tuna Crunchy Maki 2 Garnelen Nigiri J.-:_ r . o A, UL 3
6 Veggie Crunchy = S U S H I

(/%/é 5P6&/0«(

o utl STy Allergene & Zusatzstoffe:

1
|
1 .
pu 264. Snow White 45tk 6,5 oder 8 Stk 119 Allergene:
L l Frittierte Avocado, Frischkése, obendrauf Avocado, A - Glutenhaltig(Weizen), B - Krebstiere, C - Eier
W ' Gurken, Sesam Sauce D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, G - Milch, H - Schalenfriichte
o ” | l.:. | - Sellerie, J - Senf, K - Sesam, L - Lupine, M - Weichtiere
nhp
] L} 3
L 265. HQ Rainbow « 45tk 6,5 oder 85tk 119 A T

‘ . ] it Frittierte Rote Paprika, Frischkdse, obendrauf Avocado,
Gurken, Sesam, CocktailsoRe

1- Farbstoff, 2- Konservierungsstoff

3- Antioxidationsmittelm, 4- Geschmacksverstdrker

5- geschwefelt, 6- Koffein, 7- Chinin, 8- SUBungsmittel

9- Phenylalaninquelle




All

180.

Foke Bowl

e poke bowls werden mit Sushi Reis, Mix Salat, Seetangsalat

und einer zutat nach wal zubereitet.
All Poke Bowls are prepared with sushi rice, mixed
salad, seaweed salad, and one ingredient of choice.

Baony Bowl =
mit Gurken, Avocado, Shiitake, Mango ,

Erdnlssen, Sesam und Sesam SoRe
with cucumber, avocado, shiitake, mango, peanuts, sesame and

M M /  6stick

200. Sake Maki ® - achs

4,2

201. Sake AVOCE\dO D_ | achs, Avocado

4,2

202. HOt Splcy Sake D _ | achs,Lauchzwiebeln, Chili 4,5

/ 1side 0 M?L 8 Stiick

sesaiiisquce 203. Tekka d - rhunfisch 45 230. California 75
a. Tofu 1,5 Surimi, Avocado, Tobiko
204. Tekka Avocado D _ Thunfisch, Avocado 4,5 b- =
b. Lachs /salmon P 12,5 231. Ebi 1.O 75
3 205. HOt Splcy Tuna D _ Thunfisch, Lauchzwiebeln, Chili 4,5 Garnelen, Avocado, Tobiko
c. Thunfisch /71una 139 232, Sake LO o« %
. 1B . . 1 il
VegglethQ Bng KE - o 129 206. Ebi - gekochte Garnelen 4,5 Lachs, Avocado, Frischkase, Tobiko, Sesam
it ) i, it . |
Q:Jr:lge;slzq:serigﬁoteer:lrs\zlS:;?JF:T:Jsrgl'Jce“ i 207. Ebi Splcy B _ gekochte Garnelen, Lauchzwiebeln, Chili 4,5 233. Magu]’() 1.0 ok 8,5
with various vegetables, tempura, shiitake, mango Kasersshofen 208 Ebl AVOCZldO . . / e Thunfisch, Avocado, Frischkd&se, Tobiko, Sesam
and sesame sauce L - gekocnte Garneien T .
234. Unagi 2« 8,5
Bangk()k Bowl 209. HQ Unagi Gurken?e - gegrillter SuBwasseraal 49 gegrillter-Aal, Gurken, Frischkdse, Sesam
mit Gurken, Avocado, Shiitake, Mango, . 935, l T
Erdnusse, Unagi SoRe & Cocktail Sauce 201. Salmon Skin ° -gegriite Lachshaut, sesam 4,0 - lakitort® ! 1 _= 8.5
with cucumber, avocado, shiitake, mango, peanuts, unagi sauce & gegrillter Hahnchenfleisch SpieRe, Gurken, Frischkdse, Sesam
cocktail sauce
236. Huong Que roll « 85
a. Tofu 15 Frittiertes Entenfleisch, Avocado, Frischkdse, Sesam
b. Lachs /salmon® 125 (/ 1= &Z A55/C 237. Chicken Tempura « 79
c. Thunfisch /Tuna ® 139 i =i M . Frittiertes Hahnchenfleisch, Avocado, Frischkdse, Sesam
Chashi yaki Bow] «o.c 149 g S A 238. Salmon Skin o« 75
mit Spiegelei, leicht flambierten Lachsfilet, Thunfischfilet, : f == 211. Avocado 40 gegrillter Lachshaut, Gurken, Frischkdse, Sesam
Avocado, Shiitake, Mango, Sesam und Unagi-Cocktail- | - 239. Vegi Roll o« 75
sauce - Ftsi i =
with fried egg, lightly flambéed salmon fillet, tuna fillet, avocado, - 212. I<appa - Gurke 4.0 Avocado, Gurken, Kiirbis, Mango, Frischkdse, Sesam
shiitake, mango, sesame and unagi cocktail sauce
Sake Yaki BOWl K,D,C 139 r 4 213. KampyO - eingelegte Klirbis 39
mit Spiegelei, leicht flambierten Lachs, Avocado, Shiitake, R 3 . S
Mango, Sesam und Unagi-Cocktailsauce 1 ., 214. Shiitake - cingelegte itz 39 "#-'&ﬂ L
with fried egg, lightly flambéed salmon, avocado, shiitake, mango, .:.' i
sesame and unagi cocktail sauce [} 21; Man o, P gl .
d. 4,0 T
185. Tokyo Bowl «o.c X g e A s
Mango, Gurke, Shiitake, Erdnusssauce * £l R
Monggo, Cucumber, Shiitake, Peanuts sauce 216. Baby Spal‘gel 4,0 "" T RS
T
a. Tofu 1,5 'V, ..5" :
b. Lachs /salmon® 129 i "‘_,E"L_‘ - w B e R - e
c. Thunfisch /Tuna P 139
Huong Que Cr un&A)/
190. Salmon Rose ® 59
Flambiertes Lachs mit Lachstatar 240. Lachs Crunchy Maki essix 55
Flambéed salmon with salmon tartare mit Lachs, Avocado
D =
g El‘gggelrigssﬁlunﬁsch mit Thunfischtatar % i “r 3 B = g o] :
Flambéed tuna with tuna tartare N - I e , 241. Thunfisch Crunchy Maki ° ssu 65
[0 T oL s g i H“ ” ”I e mit Thunfisch, Gurken, Frischkd&se
Lachstatar, Thunfischtatar auf Avocado ' /\/ ' g
& Fruhlingszwiebel (3 {9/ 242. Veggle Crun(:hy K65tk 70
i i eingelegter Kurbis, Avocado, Gurken, Frischkdse, Sesam
193 golnlwon tort(Zel,)tunc.l tartare on avocado & spring onions 220. Sake B (s 42 geleg
. alimon uri ° 59 'Q DY
Flambierte Lachs mit griinem baby Spargel x 221. Magur() D it 49 243. Chicken Crunchy K 75
Flambéed salmon with green baby asparagus (\ Hahnchenfleisch, Gurken, Lauchzwiebeln, Frischkdse, Sesam
194. Tuna Aburi® 69 222. Ebi gekochte ® - carnelen 49
lglorr:)bieéte Thunisch mitbglglnen baby Spargel 3. U s 244. Salmon Crunchy KD 75
. I(O'm eeA;;mq ‘:‘”t greanEER SRSHgS - Unagi?* -saswasseraal 49 Lachs, Avocado, Gurken, Lauchzwiebeln, Frischkése, Sesam
. King Aburi »2 69 % g '
Fllclmbierte |I_Clch$ mit Aldl \b 224. Salmon Skm P _ gegrillte Lachshaut 39 245 Bidinn C]’unchy 5 -
Flambéed salmon with ee . b
B Salmon LAt % 225. Avocado 39 Thunfisch, Gurken, Lauchzwiebeln
. 5,9
Reis mit Lachstatar und Gurke umwickelt AV)} 226. Shiitake - marinierter pilz 39 .
Rice wrapped in salmon tartare and cucumber . b 246. Ebl Avocado Crunchy 3 79
197. Tuna Tatar ° 69 0TS Kampyo s 39 gekochte Garnelen, Avocado, Gurken, Lauchzwiebeln, Frischkdse

Reis mit Thunfisch und Gurke umwickelt
Rice wrapped with tuna and cucumber



